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トリュフ カルボナーラ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

自家製サルシッチャのキノコクリームパスタ・・・・・・・・・・・・・・
なめこローストとピーカンナッツを添えて

栗と洋梨のリゾット チキンラグー添え ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

サーモンと里芋のアラビアータ風リゾット ・・・・・・・・・・・・・・・

秋刀魚のアーリオ・オーリオ 焼き茄子とアンチョビのソース ・・・・・・・

南瓜のニョッキ さつまいもクリーム シナモンの香り ・・・・・・・・・・

オマール海老と渡り蟹のトマトクリームスパゲッティーニ ・・・・・・

本日の魚料理 本日の魚はスタッフにお尋ねください ・・・・・・・・・・

コルシカ風仔羊ときのこの煮込み ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

チェリバレー鴨のロースト キャトルエピス風味・・・・・・・・・・・・・

京都ぽーくのリヨン風とレンズ豆の煮込み ・・・・・・・・・・・・・・

京地どりときのこのコンソメ仕立て ・・・・・・・・・・・・・・・・・・

ステークフリット ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

黒毛和牛のランプステーキ　トリュフのソース ・・・・・・・・・・・・・

シーザーサラダ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

K I H A R Uのローストビーフのサラダ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

フライドポテト アンチョビディップ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

エスカベッシュ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

にんじんとオレンジと干しブドウのしりしりサラダ・・・・・・・・・・・

さつまいもと牛肉のラグーのクロケット・・・・・・・・・・・・・・・・・

南瓜のローストと生ハム ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

3種のブルスケッタ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

マッシュルームのアヒージョ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

カマンベールのアヒージョ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

舞茸とサーモンのフリットミスト オーロラソース ・・・・・・・・・・・・

海老と蓮根のスティック春巻き アリッサマヨネーズ・・・・・・・・・・・

いろいろきのこのキッシュ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

鯖と茄子のプレッセ バルサミコソース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

チーズプレート ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

さつまいものクレームブリュレ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

季節のフルーツのパンナコッタ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

モンブラン カシスムースとフランボワーズ・・・・・・・・・・・・・・・・

くちどけティラミス ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

バスク風チーズケーキ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

D E S S E R T

S A L A D

Caesar Salad

KIHARU’s Roasted Beef Salad

A P P E T I Z E R

Potato Wedges with Anchovy Dip

Deep-fried Fish Escabeshe

Carottes Râpées with Orange and Raisins

Sweet Potato and Beef Ragout Croquettes

Roasted pumpkin with Jamón Serrano

Three kinds of Bruschetta

Mushroom Ajillo

Camember t Ajillo

Maitake  Mushroom and Salmon Frit to Misto with Aurora Sauce

Shrimp and Lotus Root Crispy Spring Rolls with Alyssa Mayonnaise

Mushroom Quiche

Mackerel and Eggplant Pressé with Balsamic Sauce

Cheese Plate

Today ’s Fish Dish  Please ask our staf f for the fish of the day

Corsican-Style Stewed Lamb with Mushrooms

Roasted Cherr y Valley Duck with Quatre Épices

Kyoto Pork Belly Rillon with Braised Lentils

Kyoto Chicken and Mushrooms in Consommé

Steak Frites

Kuroge Wagyu Rump Steak with Truffle Sauce

M A I N

Spaghetti Carbonara with Truffle

Spaghetti with Mushroom Cream Sauce, 
Homemade Salsiccia, Roasted Nameko Mushrooms, and Pecans

Chestnut and Pear Risotto with Chicken Ragout

Arrabbiata-Style Risotto with Salmon and Taro

Pacific Saur y Aglio e Olio with Grilled Eggplant and Anchovy Sauce

Pumpkin Gnocchi in Sweet Potato Cream Sauce with Cinnamon

Spaghetti Tomato Cream Sauce 
with Homard Lobster and Blue Swimming Crab

P A S T A  or R I S O T T O

お米は国産米を使用しています。We use 100% Japanese grown r ice.

Sweet Potato Crème Brûlée

Panna Cotta with Seasonal Fruit

Mont Blanc and Blackcurrant Mousse with Raspberr y

Tiramisu

Cheese Cake, Basque Style



サントリー ザ プレミアムモルツ
スパークリングワイン
白ワイン
赤ワイン
ハイボール
ジン〔トニックウォーター | ソーダ〕
ウォッカ〔トニックウォーター | ソーダ〕
カシス
〔ソーダ|オレンジジュース|グレープフルーツジュース〕

カンパリ
〔ソーダ|オレンジジュース|グレープフルーツジュース〕

モスコミュール
スクリュードライバー
キューバリブレ
キールロワイヤル
キール
ミモザ
スプリッツァー

オレンジジュース
アップルジュース
グレープフルーツジュース
ジンジャーエール
ペプシコーラ

コーヒー [ ICE or HOT ]

紅茶 [ ICE or HOT ]

エスプレッソ [ HOT ]

カプチーノ [ HOT ]

カフェラテ [ ICE or HOT ]

キャラメルラテ [ ICE or HOT ]

カフェモカ [ ICE or HOT ]

各 800 each

ハイボール

ジン〔トニックウォーター | ソーダ〕

ウォッカ〔トニックウォーター | ソーダ〕

カシス〔ソーダ |オレンジジュース|グレープフルーツジュース〕

カンパリ〔ソーダ |オレンジジュース|グレープフルーツジュース〕

モスコミュール

スクリュードライバー

キューバリブレ

キールロワイヤル

キール

ミモザ

スプリッツァー

Whisky and Soda

Gin  [Tonic Water|Soda]

Vodka [Tonic Water|Soda]

Cassis [Soda|Orange Juice|Grapefruit Juice]

Campari [Soda|Orange Juice|Grapefruit Juice]

Moscow Mule

Screw Driver

Cuba Libre

Kir Royale

Kir

Mimosa

Spritzer

C O C K T A I L

1,000

900

900

本日のスパークリングワイン

本日の白ワイン

本日の赤ワイン

Today ’s Wine - Sparkling Wine

Today ’s Wine - White Wine

Today ’s Wine - Red Wine

W I N E  B Y  T H E  G L A S S

1,000伏水Fushimizu

M I N E R A L  W A T E R

1,000山崎の水〈発泡〉Sparkling Natural Mineral Water 
From Yamazaki

S P A R K L I N G  M I N E R A L  W A T E R

900

800

サントリー
ザ プレミアムモルツ

サントリー オールフリー
 <ノンアルコール> 

Suntor y 
 The Premium Malt ’s Draft

Suntor y ALL-FREE
 non-alcoholic beer

B E E R

各 800 each

Orange Juice
Apple Juice
Grapefruit Juice
Ginger Ale
Pepsi

S O F T  D R I N K

700

700

700

800

800

850

850

Coffee [ ICE or HOT ]

Tea [ ICE or HOT ]

Espresso [ HOT ]

Cappuccino [ HOT ]

Cafe Latte [ ICE or HOT ]

Caramel Latte [ ICE or HOT ]

Cafe Mocha [ ICE or HOT ]

C A F É

Suntory The Premium Malt’s Draft 
Sparkling Wine
White Wine
Red Wine
Whisky and Soda
Gin  [Tonic Water|Soda]

Vodka [Tonic Water|Soda]

Cassis 
[Soda|Orange Juice|Grapefruit Juice]

Campari 
[Soda|Orange Juice|Grapefruit Juice]

Moscow Mule
Screw Driver
Cuba Libre
Kir Royale
Kir
Mimosa
Spritzer

F R E E  F L O W
Any items from the below for 90 min.
下記のドリンクメニュー飲み放題〈90分制〉

１名さま     2,000 per person

A U T U M N

S P E C I A L

D R I N K

極上はちみつ紅茶 ・・・・・・・・・・・・・・・・・・

極上はちみつ紅茶 ハニーレモンティー ・・・・・・

極上はちみつ紅茶 ハニーフルーツティー ・・・・・

極上はちみつ入りカモミールティー ・・・・・・・・

極上はちみつ入りミントティー・・・・・・・・・・・

800

800

800

800

800

Lakshimi Premium Honey Tea

Lakshimi Premium Honey Tea - Honey Lemon Tea

Lakshimi Premium Honey Tea - Honey Fruit Tea

Lakshimi Premium Honey Chamomile Tea

Lakshimi Premium Honey Mint Tea

H O N E Y  T E A

900

1,000

1,200

洋梨とベルガモットのソーダ＜ノンアルコール＞ ・・・

洋梨のワインクーラー・・・・・・・・・・・・・・・

洋梨ロワイヤル ・・・・・・・・・・・・・・・・・・

Soda with Pear and Bergamot [Non-Alcoholic]

Pear Wine Cooler

Pear Royale

P E A R


