
前菜3種盛り合わせ
3 Kinds of Assorted Appetizers

本日のスープ
Today’s Soup

シェフズパスタ
Chef’s Pasta

コーヒー  or  紅茶
Coffee or  Tea

本日のデザート
Today’s Dessert

Photo is for illustrative purpose only. 
写真はイメージです。

選べるメイン 〔M AINからお好きな1品〕
A Choice of Main : 

ステークフリット 〈北海道産牛使用〉
Steak Frites with Hokkaido Beef+ 500

黒毛和牛のグリル  ペリグーソース
Kuroge Wagyu Beef Steak with Sauce Périgueux+ 1,000

P R E M I U M 
L U N C H
C O U R S E

3, 300
税・サービス料込

Inclusive of service charge 
and consumption tax. Photos are for illustrative purposes only. 

写真はイメージです。

コーヒー  or  紅茶
Coffee or  Tea

本日のデザート
Today’s Dessert

選べるパスタorリゾット
〔 P A S T A  or RIS OT TO メニューからお好きな1品〕

A Choice of PASTA or RISOTTO :

前菜3種盛り合わせ
3 K inds  of  A s sor t ed  Appe t i zer s

本日のスープ
Tod ay ’ s  S oup

P A S T A  o r  R I S O T T O

コーヒー  or  紅茶
Coffee or  Tea

本日のデザート
Today’s Dessert

選べるメイン
〔M A I Nからお好きな1品〕

A Choice of M A I N : 

ステークフリット 〈北海道産牛使用〉
Steak Frites with Hokkaido Beef+ 500

黒毛和牛のグリル  ペリグーソース
Kuroge Wagyu Beef Steak with Sauce Périgueux+ 1,000

パン
Br e ad

グリーンサラダ
Gr een S alad

本日のスープ
Tod ay ’ s  S oup

M A I N

C A S U A L 
L U N C H
C O U R S E

2, 800
税・サービス料込

Inclusive of service charge 
and consumption tax.



Photo is for illustrative purpose only. 
写真はイメージです。

お好きな1品を以下から1つお選びください
A Choice of the Following :

シェフズパスタ
Chef’s Pasta

本日のシェフズパスタはスタッフにお尋ねください。
Please ask our staff about today’s Chef’s Pasta.

グリーンサラダ
Green Salad

本日のスープ
Today’s Soup

ソフトドリンク [オレンジジュース、アップルジュース、ジンジャーエール、ペプシコーラ]
Soft Drink [Orange Juice, Apple Juice, Ginger Ale, Pepsi ]

料金はサービス料と消費税を含む日本円です。仕入れ等の都合により変更になる場合があります。写真はイメージです。
車両の運転を予定されているお客様および20歳未満のお客様への酒類の提供はできません。

All prices are in Japanese yen and inclusive of service charge and consumption tax. The menu may change without prior notice. Photos are for 
illustrative purposes only. We refuse to serve alcoholic items to guests who are planning to drive or to minors under the age of 20. 

K I H A R U 
S P E C I A L

1, 600
税・サービス料込

Inclusive of service charge 
and consumption tax.

1,500

1,600

1,600

1,600

1,700

1,700

シェフズ  パスタ  ………………………………………………………………………………………………………………………………

トリュフ カルボナーラ　　　　　　　　　　　　　　　　　  …………………………………………

ほうれん草のボロネーゼ  ………………………………………………………………………………………………………………

さつまいもとアトランティックサーモンクリームのフジッリ フェタチーズとフェンネル …………

燻製秋刀魚と栗のアーリオオーリオ  …………………………………………………………………………………………

生ハムと3種のキノコのリゾット …………………………………………………………………………………………………

P A S T A o r
R I S O T T O

Chef’s Pasta

Spaghetti Carbonara with Truffle 

Spaghetti Bolognese with Spinach

Fusilli with Sweet Potato and Atlantic Salmon Cream, Topped with Feta Cheese and Fennel

Aglio e Olio with Smoked Saury and Chestnuts

Risotto with Dry-cured Ham and Three kinds of Mushrooms

お米は国産米を使用しています。We use 100% Japanese grown rice.

生パスタに変更できます
for upgrading to Fresh Pasta+ 200

2,000

2,200

2,200

2,400

3,300

3,800

本日のメイン料理  ……………………………………………………………………………………………………………………………

鯛のポワレ あさりと白みそのクリームソース  ………………………………………………………………………………

椎茸のパウダーをまとった京都ぽーくのロースト …………………………………………………………………

北海道産牛フィレのグリルと牛ホホ肉のキャベツ包み  …………………………………………………………

ステークフリット  〈北海道産牛使用〉 ……………………………………………………………………………………………

黒毛和牛のグリル  ペリグーソース  ………………………………………………………………………………………………

Today’s Main Dish

Poêlé Sea Bream with Clam and White Miso Cream Sauce

Roasted Kyoto Pork Encrusted with Shiitake Powder

Grilled Hokkaido Beef Fillet and Beef Cheek Wrapped in Cabbage

Steak Frites with Hokkaido Beef

Kuroge Wagyu Beef Steak with Sauce Périgueux

M A I N

900

1,000

1,300

300

300

600

700

1,500

シーザーサラダ  …………………………………………………………………………………………………………………………………

彩り野菜のチョップドサラダ  ………………………………………………………………………………………………………

彩り野菜のチョップドサラダ
トッピングをお選びください：サーフ（シーフード） or ターフ（ミート） ……………………………………………

本日のスープ  ……………………………………………………………………………………………………………………………………

パン  ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

フライドポテト  アンチョビディップ  …………………………………………………………………………………………………

にんじんとオレンジと干しブドウのしりしりサラダ  ………………………………………………………………

チーズプレート  ………………………………………………………………………………………………………………………………

Caesar Salad

Chopped Salad with Seasonal Vegetables

Chopped Salad with Seasonal Vegetables | Choose Your Topping: Surf or Turf

Today’s Soup

A Slice of Bread

Potato Wedges with Anchovy Dip

Carottes Râpées with Orange and Raisins

Cheese Plate

À L A C A R T E

300ランチコースにソフトドリンクまたはカフェドリンクを追加できます  …………………………………
A Drink with Lunch Course. Choose one from SOFT DRINK and CAFÉ

2杯目からは通常料金でご用意します*Standard price from the 2nd drink

500ランチコースに本日のワインまたはビールを追加できます  …………………………………………………

2杯目からは通常料金でご用意します*Standard price from the 2nd drink

A Drink with Lunch Course. Choose one from WINE and BEER

A D D I T I O N A L
DRINK ITEMS
T O C O U R S E 



ハイボール
ジン〔トニックウォーター | ソーダ〕
ウォッカ〔トニックウォーター | ソーダ〕
カシス〔ソーダ | オレンジジュース〕
カンパリ〔ソーダ | オレンジジュース〕
モスコミュール
スクリュードライバー
キューバリブレ
キールロワイヤル
キール
ミモザ
スプリッツァー

各 800 each

Whisky and Soda
Gin [Tonic Water|Soda]
Vodka [Tonic Water|Soda]
Cassis [Soda|Orange Juice ]
Campari [Soda|Orange Juice ]
Moscow Mule
Screw Driver
Cuba Libre
Kir Royale
Kir
Mimosa
Spritzer

C O C K T A I L

本日のスパークリングワイン
本日の白ワイン
本日の赤ワイン

1,000
900
900

Today’s Wine - Sparkling Wine
Today’s Wine - White Wine
Today’s Wine - Red Wine

W I N E  B Y  T H E  G L A S S

伏水 1,000 Fushimizu

S T I L L  M I N E R A L  W A T E R

山崎の水〈発泡〉 1,000 Sparkling Natural Mineral Water 
From Yamazaki

S P A R K L I N G  M I N E R A L  W A T E R

サントリー  ザ  プレミアムモルツ
サントリー  オールフリー  〈ノンアルコール〉

900
800

Suntory The Premium Malt’s Draft 
Suntory ALL-FREE  non-alcoholic beer

B E E R

700
700
700
800
800
850
850

紅茶  [ ICE or HOT ]
コーヒー [ ICE or HOT ]
エスプレッソ [ HOT ]
カプチーノ  [ HOT ]
カフェラテ [ ICE or HOT ]
キャラメルラテ  [ ICE or HOT ]
カフェモカ [ ICE or HOT ]

Tea [ ICE or HOT ]
Coffee [ ICE or HOT ]
Espresso  [ HOT ]
Cappuccino  [ HOT ]
Cafe Latte  [ ICE or HOT ]
Caramel Latte  [ ICE or HOT ]
Cafe Mocha [ ICE or HOT ]

C A F É

各 600 each

オレンジジュース
アップルジュース
ジンジャーエール
ペプシコーラ

Orange Juice
Apple Juice
Ginger Ale
Pepsi

S O F T  D R I N K

L U N C H  M E N U
A U T U M N  2 0 2 5

K I H A R U  B r a s s e r i e

800

800

900

各 800 each

極上はちみつ紅茶

極上はちみつ紅茶 ハニーレモンティー

極上はちみつ紅茶 ハニーフルーツティー

極上はちみつ入り カモミールティー

極上はちみつ入り ミントティー

Lakshimi Premium Honey Tea

Lakshimi Premium Honey Tea - Honey Lemon Tea

Lakshimi Premium Honey Tea - Honey Fruit Tea

Lakshimi Premium Honey Chamomile Tea

Lakshimi Premium Honey Mint Tea

H O N E Y  T E A

料金はサービス料と消費税を含む日本円です。仕入れ等の都合により変更になる場合があります。写真はイメージです。車両の運転を予定されている
お客様および20歳未満のお客様への酒類の提供はできません。

All prices are in Japanese yen and inclusive of service charge and consumption tax. The menu may change without prior notice. Photos are for illustrative purposes 
only. We refuse to serve alcoholic items to guests who are planning to drive or to minors under the age of 20. 

バスク風チーズケーキ ……………………………………………………………………

アイスクリームの盛り合わせ …………………………………………………………

本日のデザート …………………………………………………………………………………

Cheese Cake, Basque Style

Assorted Ice Cream

Today’s Dessert

D E S S E R T

＋ 300
デザートにドリンクを追加できます
〔SOFT DRINK, CAFÉ and HONEY TEAから1つお選びください〕

Add a drink with dessert. 
Choose one from SOFT DRINK, CAFÉ and HONEY TEA

2杯目からは通常料金でご用意します
*Standard price from the 2nd drink


